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OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Es identificar las medidas de higiene y
seguridad necesarias para la apertura y
puesta en operacion de los establecimientos
de servicios de alimentacion al publico en la
alerta del COVID-109.



SERVICIOS DE ALIMENTACION

Son los establecimientos publicos o privados, instalaciones
permanentes o temporales donde se elaboran, manipulan,
envasan, almacenan, suministran, sirven, venden o

proveen comidas preparadas, para el consumo humano
en el mismo local, para llevar o servicio a domicilio.
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CONTEXTO

A Declaratoria de estado emergencia nacional en todo el territorio de la
Republica de Costa Rica, oficializada mediante Decreto Ejecutivo 42227-
MP-S producto del COVID-19

A Medidas sanitarias preventivas por parte del Ministerio de Salud, como
ente rector en el contexto de esta fase de respuesta y ante un contagio
en un centro de trabajo.

A Reglamento N° 37308-S, Servicios de Alimentacién al Publico.

A Directriz N° 082 - MP - S.

A LS-CS-008. Lineamientos generales para servicios de alimentacion al
publico debido a la alerta sanitaria por Coronavirus (COVID-19)
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6. GENERALES EN CENTRO DE
SERVICIOS DE ALIMENTACION

6.1 Responsabilidades de los 6.2 Responsabilidades de los
administradores de los colaboradores de los servicios
servicios de alimentacion de alimentacion
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GARANTIZAR ROTULACION

CUBRA S
CON LA PARTE SUPERIOR DEL
BRAZO, HACIENDO UN SELLO
PARA EVITAR SALIDA
DE GOTITAS DE SALIVA
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BITACORA DE LIMPIEZA E HIGIENE
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6. GENERALES EN CENTRO DE
SERVICIOS DE ALIMENTACION

6.3.1 Medidas para mantener la distancia
entre clientes y colaboradores:

A Distribucion de las mesas de clientes

A Barras donde se consumen o preparan
alimentos y bebidas.
A Servicio de buffet y barra de ensaladas
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A Maquinas de autoservicio de bebidas
(café, gaseosas, otras

A Zona de juegos para nifios






G RESTAURANTS

Distanciamiento Recuerde
social ) usar su

mascarilla

i RESTAURANTS

Lave sus
manos cada

20 minutos




MINIMIZAR MANEJO EFECTIVO
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BARRERAS PROTECTORAS




b
MENUS DIGITALES




PROCTECTOR FACIAL
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DISTANCIAMIENTO SOCIAL Y BURBUJAS
SOCIALES
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BARRAS DE SODAS Y BARES
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MAQUINAS DE BEBIDAS Y UTENCILIOS




ZONAS DE JUEGOS
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6. GENERALES EN CENTRO DE
SERVICIOS DE ALIMENTACION

6.3.2 Medidas para mantener el
distanciamiento social entre los
colaboradores:

A Zona de proceso
A Zona de comedor, casilleros (lockers)

6.3.3 Recepcion de proveedores



